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weny HOrNOS a gas / eléctricos

Serie Gastro Prof Line Electréonico
Gastronomia profesional

HPI355

— Caracteristicas

* Fabricado en acero inox.

* Camara interna con esquinas redondas para facilitar la
limpieza.

* Control digital con posibilidad de almacenar hasta 200
programas.

* 4 etapas de coccién.

* Sonda corazoén incluida.

* Funciéon de precalentamiento.

* Funcién de enfriamiento de la camara.
* Retraso en la funciéon de coccidn.

* Inversion automatica de la direccion de rotacion de los
ventiladores.

* Doble velocidad de ventilacion.

* Control de humedad.

¢ lluminacién interior.

* Puerta con doble cristal reversible.

» Posibilidad de instalacion del lavado automatico.

» Estructura porta bandejas/rejilla con paso de 70 mm
desmontable para facilitar su limpieza.

» Posibilidad de instalacion de USB.
» Posibilidad de instalacién de control HACCP,
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